Annes Rihrkuchen - obstbau-koepf

Annes Ruhrkuchen

™ Zutaten
Teig:
250 g Butter
250 ¢ Zucker
5 Eier
Butter und Zucker schaumig v, | Milch

rihren (mindestens 5 Minuten).
Nacheinander die Eier in die
Masse geben und pro Ei 1 Minute 1 Packchen  Vanillezucker
ruhren. Milch und Vanillezucker
dazugeben. 400 g Mehl
Mehl, Mondamin und Backpulver

mischen und durch ein Sieb auf 100 g Mondamin
den Teig sieben und vorsichtig
vermischen. Anschlie3end den
Teig in eine Tortenform oder auf
ein Backblech wo mir Backpapier i
ausgeleqgt ist fullen. 6 Apfel

1 Packchen  Backpulver

Obst drauf verteilen.

. . Je nach belieben
Bei 175 ° C ca. 45 Minuten . )
backen. Apfel, Birnen,

Kirschen oder
andere_Aromen in
den Teig mischen.
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